ENTREES
STARTERS

CROQUETTES DE CREVETTES GRISES DE 11.50€
ZEELANDE FAITES MAISON ET PERSIL FRIT

FRIED CROQUETTES OF GRAY SHRIMPS
AND FRIED PERSLAY

HUISGEMAAKTE HOLLANDSE GARNALENKROKET
GEFRITUURD

JAMBON D'ARDENNES 7.50€

TRADITIONAL VINTAGE HAM FROM
THE ARDENNES

JAMBON RAUWE HAM UIT DE ARDENNEN

CUISSES DE GRENOUILLES SAUTEES
AU PERSIL ET AU BEURRE A L'AIL

FROG THIGHS FRIED IN AN GARLIC
BUTTERED SAUCE WITH PERSLAY

KIKKERBILLEN GEBAKKEN IN KNOFLOOKBOTER
MET PETERSELIE

ASSORTIMENT DE PATES EN CROUTE, 8.50€
DE CAMPAGNE ET A L'ANCIENNE

SET OF THREE DIFFERENT PIES FROM OUR
DELI STORE "SAVEURS DES ARDENNES"™

EEN COMBINATIE VAN 3 VERSCHILLENDE SOORTEN
PATE UIT ONZE SLAGERIJ "SAVEURS DES ARDENNES”

12.00 €

RISOTTO & SALADES

RISOTTO SAFRANE AU PARMESAN AVEC TOMATES
CONFITES & BASILIC

SAFRAN RISOTTO WITH AGED PARMESAN,
TOMATOES IN OIL & BASIL

SAFFRAAN RISOTTO MET PARMEZAAN,
TOMAAT EN BASILICUM

ENTREE 10.90€ / PLAT 15.50€

CHEVRE CHAUD
(CHEVRE CHAUD, PIGNONS DE PIN, NOIX, TOMATES)

GOAT CHEESE
(HOT GOAT CHEESE, PINE NUTS, NUTS, TOMATOES)

GEITENKAAS
(WARME GEITENKAAS, NOTEN EN TOMAAT)

ENTREE 10.90€ / PLAT 15.50€

NICOISE
(THON, HARICOTS VERTS, POMMES DE TERRE,
(EUF, OLIVES)

NIZZA
(TUNA, FRENCH BEANS, POTATOES, EGG, OLIVES)

TONIJN
(TONIUN, HARICOTS VERTS, AARDAPPELEN EI EN
OLIJVEN)

ENTREE 10.00€ / PLAT 13.90€

CAMPAGNARDE A, )
(LARD, POMMES DE TERRES POELEES, CROUTONS,
(EUF POCHE)

FARMER'S
(BACON, PAN-FRIED POTATOES, CROUTONS,
POACHED EGG)

CAMPAGNARDE
(SPEK, GEBAKKEN AARDAPPELEN, CROUTON,
GEPOCHEERD EI)

ENTREE 10.40 € / PLAT 14.50€

PLATS PRINCIPAUX

MAIN COURSES

TRUITE « MEUNIERE » DE LA VALLEE DE L'OUR,

POMMES DE TERRE GRENAILLE

TROUT TRADITIONAL MILLER'S ART
FROM THE OUR VALLEY & POTATOES

IN ROOMBOTER GEBAKKEN FORREL MET

AMANDELSCHAFSEL EN AARDAPPELEN

DAURADE ROYALE GRILLEE AU CITRON VERT,

POMMES DE TERRE GRENAILLE ET
RATATOUILLE

ROYAL SEA-BREAM ROASTED IN LEMON

SAUCE, POTATOES AND VEGETABLES

OP DE HUID GEGRILDE DORRADE MET
RATATOUILLE EN AARDAPPELEN

BOUCHEE A LA REINE

PASTRY BOWL FILLED WITH A MUSHROOM

SAUCE AND CHUNKS OF CHICKEN
VOL AU VENT

JAMBON DES ARDENNES MARQUE NATIONALE
ACCOMPAGNE D'UNE SALADE GOURMANDE

TRADITIONAL VINTAGE HAM FROM
THE ARDENNES

RAUWE HAM UIT DE ARDENNEN

ESCALOPE DE PORC
CREME CHAMPIGNGONS

PAN-FRIED SLICE OF PORC WITH
MUSHROOM SAUCE

SCHNITZEL (VARKENSVLEES)
MET CHAMPIGNONROGOMSAUS

ESCALOPE VIENNOISE

PAN-FRIED SLICE OF VEAL "VIENNA STYLE"

WIENERSCHNITZEL (KALFSVLEES)

CORDON BLEU DE VEAU
CREME CHAMPIGNGONS

VEAL CORDON BLEU IN A MUSHROOM SAUCE
CORDON BLUE MET CHAMPIGNONROGOMSAUS

PLATS ACCOMPAGNES DE POMMES FRITES ET SALADE VARIEE /

SERVED WITH FRENCH FRIES AND SALAD /

GERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRIET EN SALADE

15.50€

22.00€

16.00€

17.50€

16.80€

17.80€

21.50€

SPECIALITES
DE LA MAISON
OUR SPECIALITIES

PLANCHETTE ARDENNAISE, 20.50€

POMMES FRITES ET SALADE

DIFFERENT COLD CUTS FROM
THE ARDENNES, FRENCH FRIES AND SALAD

VERSCHILLENDE SOORTEN KOUDE VLEESWAREN
GESERVEERD MET FRIET EN SALADE

CHOUCROUTE GARNIE « ALSACIENNE » 18.50€
AVEC POMMES DE TERRE POELEES

CABBAGE WITH 2 DIFFERENT SAUSAGES,
A SLICE OF PORC AND A SLICE OF COOKED
BACON WITH PAN-FRIED POTATOES

ZUURKOOLSCHOTEL MET 2 VERSCHILLENDE WORSTJES
EEN STUK ROLLADE EN SPEEK, AARDAPPELEN

MOULES FRITES 23.50€
MUSSELS AND FRIES

MOSSELEN-FRIET

(ONLY SERVED SEASONALLY)

VIANDES GRILLEES
GRILLED MEAT

RUMSTEAK (LUXEMBOURG) 16.90 €
RUMP STEAK

BIEFSTUK

FAUX-FILET DE BOEUF (ARGENTINA)
BEEF SIRLOIN

FAUX FILET

FILET DE BEUF (LUXEMBOURG)
BEEF TENDERLOIN

BIEFSTUK VAN DE HAAS

COTE A L'0OS (500 GRS)

T-BONE STEAK

COTE A L'OS

23.50€

25.50€

27.00€

WAGYU BEEF RUMSTEAK (AUSTRALIA) 29.00€
WAGYU BEEF STRIP STEAK
WAGYU BEEF BIEFSTUK

(ONLY SERVED SEASONALLY)

SAUCE AU CHOIX - CHOICE OF SAUCES -

KEUZE VAN SAUZEN:

BEARNAISE, BEURRE MAITRE D'HOTEL,

AUX TROIS POIVRES

BEARNAISE, HERB FLAVOURED BUTTER, PEPPER
BEARNAISE, KRUIDENBOTER OF PEPERSAUS

ACCOMPAGNEMENTS - SIDE DISHES-

GESERVEERD MET:

POMMES FRITES MAISON ET SALADE GOURMANDE

HOME MADE FRENCH FRIES AND A GOURMET SALAD
HUISGEMAAKTE FRIET MET GEMIXTE SALADE

MENU> 16.90 €

ASSORTIMENT DE PATES

SET OF PIES

OU / OR

CROQUETTES DE FROMAGE

FRIED CROQUETTE FILLED WITH CHEESE
KKK

ESCALOPE CREME CHAMPIGNONS
PAN-FRIED SLICE OF PORK, MUSHROOM SAUCE
OU/OR

TOMATES CREVETTES, SAUCE COCKTAIL
TOMATOES FILLED WITH SHRIMPS
OU/OR

JAMBON DES ARDENNES

HAM FROM THE ARDENNES

SR

COUPE CHANTILLY

ICE CREAM WITH WHIPPED CREAM

MENU DU TERROIR > 24.00 €

JAMBON DES ARDENNES
HAM FROM THE ARDENNES
OU/OR

SALADE CAMPAGNARDE
FARMER'S SALAD

KKK

BOUCHEE A LA REINE

PASTRY BOWL FILLED WITH A MUSHROOM SAUCE
AND CHUNKS OF CHICKEN

OU/0R

FAUX-FILET DE BEUF, BEURRE MAITRE D'HOTEL,
POMMES FRITES ET SALADE (SUPPL. 5.00€)

BEEF TENDERLOIN
OU/0R

TRUITE « MEUNIERE » DE LA VALLEE DE L'OUR,
POMMES DE TERRE GRENAILLE

TROUT TRADITIONAL MILLER'S ART & POTATOES
KK XK

FEUILLETE AUX POMMES, GLACE VANILLE BOURBON
APFELSTRUDEL WITH VANILLE ICE-CREAM

MENU DEGUSTATION > 39.50€

RISOTTO SAFRANE AU PARMESAN AVEC TOMATES
CONFITES ET BASILIC

SAFRAN RISOTTO WITH AGED PARMESAN,
TOMATOES IN OIL AND BASIL

OU/0R

CUISSES DE GRENQUILLES SAUTEES AU PERSIL
ET AU BEURRE A L'AIL

FROG THIGHS FRIED IN A GARLIC BUTTERED SAUCE
WITH PERSLAY

KK XK

MOULES FRITES
MUSSELS AND FRIES
OU/0R

WAGYU BEEF RUMSTEAK (AUSTRALIA), POMMES
FRITES MAISON ET SALADE GOURMANDE

WAGYU BEEF STRIP STEAK, FRENCH FRIES & SALAD
KK XK

FONDANT AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE BOURBON
MELTING CHOCOLATE CAKE WITH VANILLA ICE-CREAM



