
EntrEes 
Starters

Croquettes de Crevettes Grises de	 11.50 € 
Zeelande faites maison et persil frit

Fried croquettes of gray shrimps 
and fried perslay

Huisgemaakte Hollandse garnalenkroket 
gefrituurd

-

JAMBON D‘ARDENNES 	 7.50 €
Traditional vintage ham from 
the Ardennes

JAMBON Rauwe ham uit de Ardennen

-

Cuisses de Grenouilles sautées	 12.00 €  
au persil et au beurre à l’ail 

Frog thighs fried in an garlic 
buttered sauce with perslay

Kikkerbillen gebakken in knoflookboter 
met peterselie

-

Assortiment de Pâtés en croûte,	 8.50 € 
de campagne et à l’ancienne	  

Set of three different pies from our 
Deli Store “Saveurs des Ardennes”

Een combiNatie van 3 verschillende soorten 
paté uit onze slagerij “Saveurs des Ardennes”

Risotto & Salades

Risotto Safrané au parmesan avec tomates 
confitEs & basilic

Safran Risotto with aged parmesan, 
tomatoEs in oil & basil 

Saffraan risotto met parmezaan, 
tomaat en basilicum

Entrée 10.90 € / Plat 15.50 €
-

Chèvre Chaud 
(chèvre chaud, pignons de pin, noix, tomates) 	

Goat cheese 
(hot goat cheese, pine nuts, nuts, tomatoes)	

Geitenkaas 
(warme geitenkaas, noten en tomaat)

Entrée 10.90 € / Plat 15.50 €
-

Niçoise 
(thon, haricots verts, pommes de terre, 
œuf, olives) 

Nizza 
(tuna, french beans, potatoes, egg, olives) 

Tonijn 
(tonijn, haricots verts, aardappelen ei en 
olijven)

Entrée 10.00 € / Plat 13.90 €
-

Campagnarde 
(lard, pommes de terres poêlées, croûtons, 
œuf poché) 

Farmer’s 
(bacon, pan-fried potatoes, croutons, 
poached egg)

Campagnarde 
(spek, gebakken aardappelen, crouton, 
gepocheerd ei)

Entrée 10.40 € / Plat 14.50 €

PLATS PRINCIPAUX 
MAIN COURSES

Truite « Meunière » de la Vallée de l’Our,	 15.50 € 
pommes de terre grenaille

Trout traditional Miller’s Art 
from the Our Valley & potatoes

In roomboter gebakken forrel met 
amandelschafsel en aardappelen

-

DAUrade Royale grilléE au citron vert,	 22.00 € 
pommes de terre grenaille et 
ratatouille

Royal sea-bream ROASTED IN LEMON 
SAUCE, potatoes and vegetables

Op de huid gegrilde dorrade met 
ratatouille en aardappelen

-

BOUCHéE à LA REINE	 16.00 €
Pastry bowl filled with a mushroom 
sauce and chunks of chicken 

VOL AU VENT

-

Jambon des Ardennes Marque Nationale	 17.50 € 
accompagné d’une salade gourmande	

Traditional vintage ham from 
the Ardennes

Rauwe ham uit de Ardennen

-

Escalope de Porc 	 16.80 € 
crème champignons 

Pan-fried slice of porc with 
mushroom sauce

schnitzel (varkensvlees) 
met champignonroomsaus

-

Escalope Viennoise	 17.80 €
Pan-fried slice of veal “Vienna Style” 

Wienerschnitzel (kalfsvlees)

-

Cordon Bleu de Veau 	 21.50 € 
crème champignons

Veal Cordon Bleu in a mushroom sauce

Cordon blue met champignonroomsaus

-

Plats accompagnés de pommes frites et salade variée / 
served with french fries and salad / 
gerechten worden geserveerd met friet en salade

SpEcialitEs 
de la maison  
Our Specialities

Planchette Ardennaise,	 20.50 € 
pommes frites et salade 	

Different cold cuts from 
the Ardennes, french fries and salad

Verschillende soorten koude vleeswaren 
geserveerd met friet en salade

-

Choucroute garnie « Alsacienne »	 18.50 € 
avec pommes de terre poêlées

Cabbage with 2 different sausages, 
a slice of porc and a slice of cooked 
bacon with pan-fried potatoes

Zuurkoolschotel met 2 verschillende worstjes 
een stuk rollade EN SPEEK, AARDAPPELEN

-

MOULES FRITES	 23.50€
MUSSELS AND FRIES

MOSSELEN-FRIET

(Only Served Seasonally)

Viandes GrillEEs 
Grilled Meat

Rumsteak (Luxembourg)	 16.90 €
Rump Steak 

biefstuk

-

Faux-Filet de Boeuf (Argentina)	 23.50 €
Beef Sirloin 

faux filet

-

Filet de Bœuf (Luxembourg)	 25.50 €
Beef Tenderloin

biefstuk van de haas

-

CôTE A L’OS (500 GRS)	 27.00 €
T-BONE STEAK

COTE A L’OS

-

WAGyu BEEF RUMSTEAK (AUSTRALIA)	 29.00€
WAGyu BEEF STRIP STEAK

WAGyu BEEF BIEFSTUK

(ONLY SERVED SEASONALLY) 

-

Sauce au choix - choice of sauces - 
keuze van sauzen: 
Béarnaise, Beurre Maître d’Hôtel, 
Aux trois poivres 
Béarnaise, herb flavoured butter, pepper 
béarnaise, kruidenboter of pepersaus

-

Accompagnements - Side dishes-  
geserveerd met: 
Pommes frites maison et Salade Gourmande 
Home made french fries  and a gourmet salad 
Huisgemaakte friet met gemixte salade

MENU › 16.90 €

Assortiment de Pâtés

Set of pies

ou / Or

Croquettes de fromage

Fried croquette filled with cheese

***

ESCALOPE CRèME CHAMPIGNONS

PAN-FRIED SLICE OF PORK, MUSHROOM SAUCE

OU/OR

TOMATES CREVETTES, SAUCE COCKTAIL

TOMATOES FILLED WITH SHRIMPS

OU/OR

JAMBON DES ARDENNES

HAM FROM THE ARDENNES

***

COUPE CHANTILLY

ICE CREAM WITH WHIPPED CREAM

MENU du Terroir › 24.00 € 

JAMBON DES ARDENNES

HAM FROM THE ARDENNES

OU/OR

Salade Campagnarde

Farmer’s Salad

***

BOUCHéE à LA REINE 

PASTRY BOWL FILLED WITH A MUSHROOM SAUCE 
And cHunks of CHICKEN 

OU/OR

Faux-Filet de Bœuf, Beurre Maître d’Hôtel, 
pommes frites et salade (suppl. 5.00€)

Beef Tenderloin 

OU/OR

TRUITE « MEUNIÈRE » DE LA VALLÉE DE L’OUR, 
POMMES DE TERRE GRENAILLE 

TROUT TRADITIONAL MILLER’S ART & POTATOES

***

FEUILLETé AUX POMMES, GLACE VANILLE BOURBON

APFELSTRUDEL WITH VANILLE ICE-CREAM

Menu DEgustation › 39.50 €

RISOTTO SAFRANÉ AU PARMESAN AVEC TOMATES 
CONFITES ET BASILIC

SAFRAN RISOTTO WITH AGED PARMESAN, 
TOMATOES IN OIL AND BASIL 

OU/OR

Cuisses de Grenouilles sautées au persil 
et au beurre à l’ail

FROG THIGHS FRIED IN A GARLIC BUTTERED SAUCE 
WITH PERSLAY

***

MOULES FRITES

MUSSELS AND FRIES

OU/OR

WagYU Beef Rumsteak (Australia), pommes 
frites maison et salade gourmande

WAGyu BEEF STRIP STEAK, FRENCH FRIES & SALAD

***

Fondant au chocolat, glace vanille bourbon

Melting chocolate cake with vanilla ice-cream


