
EntrEES 
StarTers

GrillADES 
AU FEU DE BOIS 
MEAT FROM OUR 
CHARCOAL GRILl

Croquettes de Crevettes Grises de	 12.50 € 
Zeelande faites maison et persil frit

Home-made fried croquettes of gray shrimps 
and fried perslay

-

Cuisses de Grenouilles sautées	 13.90 € 
au beurre à l’ail et aux fines herbes

Frog thighs fried in an garlic buttered sauce 
with fried herbs

-

Foie Gras de Canard et son gelée	 22.00 € 
au Porto & brioche dorée

Duck liver with port wine jelly & toasted 
brioche

-

Assortiment de Jambons & de Pâtés	 12.00 € 
des Ardennes	

Set of ham and pies from our Deli Store 
“Saveurs des Ardennes”

-

Salade de Chèvre Chaud et pignons	 11,50 € 
de pin sur vainaigrette à l’érable	

Melting Goat Cheese salad with pine nuts 
and maple syrup

Entrecôte (+- 280grs)	 32.00 € 
(US Prime Black Angus Nebraska) 

Rumpsteak

-

Faux-Filet de Bœuf  (+- 320grs)	 23.50 € 
(Patagonia, Argentina)

Beef Sirloin 

-

Filet de Bœuf  (+- 260grs)	 27.50 € 
(Patagonia, Argentina)

Beef Tenderloin 

-

Côte à l’Os (Luxembourg) +-500grs	 29.00 €

T-Bone Steak

-

Wagyu Beef Faux Filet	 prix du marché 
(+- 220grs) (Australia)

Wagyu Beef Sirloin
 
 

Sauce au choix - choice of sauces: 

Béarnaise, Beurre Maître d’Hôtel, Aux trois poivres  

Béarnaise, herb flavoured butter, pepper

Accompagnements - Side dishes: 

Pommes frites maison et Salade Gourmande 

Home made french fries  and a gourmet salad

 

PLATS PRINCIPAUX 
MAIN COURSES

Truite” Meunière” aux amandes	 17,90 € 
de la Vallée de l’Our et pdt grenaille

Trout traditional Miller’s Art from the 
Our Valley & potatoes

-

Noix de st.Jacques au beurre blanc	 25.00 € 
accompagnée de risotto au safran

Pan-fried Scallops with chive-butter 
and saffron risotto

-

Bouchée à la Reine, pommes frites	 16.00 € 
et salade

Paste with poultry and mushroom sauce 
served with french fries and salad

-

Carré d’Agneau en croûte d’herbes,	 25.80 € 
légumes du marché et pdt grenaille

Crusted rack of lamb served with 
vegetables and potatoes 

-

Planchette Ardennaise, pommes frites	 22.50 € 
et salade gourmande

Different cold cuts from the Ardennes, 
french fries and salad
 
Plats accompagnés de pommes frites et salade variée 

served with french fries and salad

MENU DU TERROIR  
› 29.00 €

ssortiment de Pâtés & de Jambon des Ardennes

Set of pies and vintage ham from the Ardennes

Ou/or

Salade Campagnarde

Farmer’s Salad

***

Bouchée à la Reine avec pommes frites et 
salade

Pastry bowl with chicken & mushroom sauce 
served with French fries, salad 

Ou/or   

Truite « Meunière » de la Vallée de l’Our pdt 
grenaille

Miller’s traditional Trout from the Our 
Valley served with potatoes

Ou/or

***

Fondant au chocolat et sa glace vanille

Melting Chocolate cake with vanilla ice-cream 

MENU DEGUSTATION 
› 42,00 € 

Amouses Bouches

***

Foie gras de Canard et son gelée au porto 
& brioche dorée (supplément 5€)

Duck liver with port wine jelly & toasted 
brioche

Ou/or

Cuisses de grenouilles sautées au beurre 
à l’ail et aux fines herbes

Frog thighs fried in a garlic-buttered sauce 
with chopped herbs

***

Noix de St. Jacques au beurre blanc et son 
risotto de safran

Pan-fried scallops served with chive-butter 
and saffron risotto

Ou/or

Carré d’agneau en croûte d’herbes, 
accompagné de légumes du marché 
 et de pommes de terre grenaille

Crusted rack of lamb served with vegetables 
and baked potatoes 

***

Mousse au chocolat blanc et son biscuit 
croquant

White chocolat mousse with a crunchy cake

PIZZAS 
(only served in our brasserie)

Margherita	 9.50 € 
(MOZZARELLA, POMODORO, BASILICO) 

-

FUNGHI E PROSCiUTTO	 12.90 € 
(MOZZARELLA, POMODORO, PROSCUITTO, 
FUNGHI, BASILICO)

-

QUATRO STAGIONI	 12.90 € 
(MOZZARELLA, POMODORO, PROSCUITTO, 
FUNGHI, CARICIOFI, PEPERONI)

-

DIAVOLA	 12.90 € 
(MOZZARELLA, POMODORO, 
SALAME PICCANTE, ORIGANO)

-

HAWAI	 12.90 € 
(MOZZARELLA, POMODORO, PROSCUITTO, 
ANANAS)

-

TONNO E CIPOLLA	 12.50 € 
(MOZZRELLA, POMODORO, TONNO, CIPOLLA)

-

Parma e ruccola	 13.50 € 
(mozzarella, pomodoro, 
proscIutto di parma, ruccola)

-

Calzone	  13.50 €

(Mozzarella, Pomodoro, Proscuitto, 
Funghi, Basilico)                    

-

Parma e Ruccola	  15.50 €

-

Scampis	  17.00 €

(Mozzarella, scampi,  ailo)

KID'S MENU

Spaghetti bolognaise	 8€

-

Pan-fried slice of pork with french fries	 12.5 

-

Fish and Chips	 11.5 €

-

Chicken Nuggets and French Fries	 9.5 €

Lunch Menu 
› 24,90 €

Croquettes de fromage

Fried Croquette filled with cheese

Ou/or

Tomates crevettes sauce cocktail 

Tomatoes filled with shrimps in cocktail 
sauce

***

Escalope « Viennoise » de Porc crème 
champignons avec pommes frites & salade

Pan-fried slice of pork “ Vienna Style” with 
mushroom sauce, French fries & salad

Ou/or

Jambon d’Ardennes « Marque National » 
avec pommes frites & salade

Vintage ham from the Ardennes served with 
French fries & salad

***

Coupe Chantilly

Sundae with whipped cream


